令和8年7月吉日
京都食ビジネスプラットフォーム 
令和8年度第1回　プレミアム中食部会交流会
食品加工/飲食販売事業者×京都府全域生産
｢京都産｣新商品開発のための､マッチング交流会※イベント終了後、プロデューサー主催で17:00～別会場で交流会開催予定（希望者、参加費有料）


開催趣旨と背景
現在、加工事業者さんから「京都の生産素材」を求められていることが多くあります。加工事業者さんは、京都産、こだわり生産品（商材にストーリー）を求められていますが、そこに、どんな素材をどんな方法で生産されているか等わかる手立ては少ないです。
そこで、今回は生産者さんとの出会いを求められている「加工事業者」の方から募集プレゼン（自社紹介及びほしい商材、ご縁など：1社約7分）をしていただき、応酬として、生産者の方から自慢の生産品（商材）のプレゼン（1品2～3分）をサンプル持参で参加いただき、その場でプレゼンテーション、その後個別に積極的交渉などへ進んでいただきます。
他にも参加者は、当日はプレゼンできないけど、発表を見て、どんな事業者さんが何を求めているか、また生産者さんはどんな商品を持っているかを知る機会として、参加していただけます。
 開催概要
・名称：｢京都産｣新商品開発のための､食品加工/飲食販売事業者×京都府全域生産者マッチング交流会
・日時： 2026年 8月19日13：30～16：30
・会場： 京都経済センター 6階 6－A 京都市下京区四条通室町東入函谷鉾ビル78番地
・定員： 30名（買手企業：3～5社、生産者：今後の情報収集のための参加者、既存会員企業、および京都の食に関心のある非会員企業：20社程度）※場合により定員は増える可能性があります。
タイムスケジュール（計120分）＋交流会50分
	時間
	配分
	プログラム項目
	内容・進行のポイント

	13:30〜13:35
	5分
	① 開会の挨拶
	京都府より挨拶。プラットフォーム事業について説明

	13:35〜13:45
	10分
	② 基調インプット
プレミアム中食部会 プロデューサー　小財誓子
	このセミナーの趣旨、より良い出会い、取引ができるようになる基本的な話

	13:45〜14:20
	35分
	③ 需要側3～5社からの発表
	【1社7分 × 5社】ニーズピッチ
自社紹介、欲しい素材、量、課題感、期待する連携イメージを発表

	14:20〜14:25
	5分
	休憩・移動

	レイアウトを変更し、周辺テーブルに生産者のプレゼン品、案内シート展示

	14:25〜15:25
	60分
	④生産品のアピールタイム
2分×20社～（マイクで廻る）
	生産品をテーブルに展示。生産者の直接アピールタイム及び代理プレゼンテーター発表

	15:25〜15:40
	15分
	⑤需要側の所感発表
	リソースの掛け合わせの可能性、この後の交流会への期待など所感発表

	15:40〜16:30
	50分
	交流会（生産者アピールが不十分方にインタビュー（マイク）
	参加者での意見交換で交流会やPJ参画等の可能性など


以上のような内容で、開催予定です。
【加工事業、飲食販売事業者さまへ】
・当日、約7分間で、
・御社の案内（所在地、取扱商品（主力など））
・商品づくりのコンセプトなど（理念など）
・今回欲しい食材、商材など、出会いたい生産者さんなど 
を語っていただき、参加者さんにプレゼンをお願いいたします。
会社案内や商品パンフレット、サンプルなど、当日会場で配布していただけますので、ご用意ください。
（事前（開催約1週間前くらい）に、参加人数などをお知らせします。）

【生産者さまへ】
・自慢の商品のサンプル（あれば、なければ写真など）
・FCP展示会・商談シート（ない場合は、ご相談ください）
・当日、参加いただきプレゼンテーションをしていただく方は事務局までお知らせ下さい。
（サンプルやFCP展示会・商談シートの受渡しは、随時事務局にご相談ください）


不明なことがございましたら、
京都府農林水産部 流通・ブランド戦略課  担当：浅田まで、お願いいたします。
TEL：075-414-4954  FAX： 075-414-4974    Email：ryutsu-brand@pref.kyoto.lg.jp
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加工事業者さんのご紹介（7月14日現在：随時更新案内します）
【石井食品】https://www.ishiifood.co.jp/vision/
地域の恵みを、地域の食卓へ。石井食品は、生産者の皆さまと共に、顔の見える関係で結ばれた「地域共存商品」を目指しています。安心・安全な食を届けるため、皆さまの畑・田んぼで育まれた恵みをぜひお分けください。共に地域の未来を育てていきましょう。ご協力を心よりお待ちしております。
商品紹介（地域商品）
https://www.ishiifood.co.jp/products/
ESG環境・社会・ガバナンス情報）
https://www.ishiifood.co.jp/wp/wp-content/uploads/2026/06/20260617_WebISHIIFOOD-ESG-REPORT2026.pdf
「捨てるしかない」京都舞コーンを、美味しく届けるために。ロックファーム京都との7年の歩み
https://www.ishiifood.co.jp/topics/p14592/

【LINNÉ】https://linne-co.jp/
はじめまして、LINNEです。私たちは、2027年、京都・五条坂に酒蔵を開設予定です。
京都の風土が育む素材を活かしたクラフト酒をります。地域と共に歩む酒造りを目指し、京都産の米・果実・薬草など、素材を育てる生産者の皆さまとのご縁を探しています。

LINNÉ最高格、京都の恵みをつめ込んだ一本《800 栗 -2025-》をリリースしました。
https://linne-co.jp/news/%20NZ4XkgVb

【ノムラフーズ】https://www.nomurafoods.jp/
株式会社ノムラフーズは、より多くの方に「京のおばんざい」を届けるため、特殊冷凍の開発に着手し確立しました。冷凍の「京おせち」のパイオニアメーカーとして今日の市場拡大に寄与してきました。
昨年、京都食ビジネスプラットフォームのプロジェクトで、京都文教大学さんと次世代に向けた「ネオおせち」を開発、販売し、多くのメディアでも話題になりました。
2027年には、宇治に新工場を竣工しますので、地元京都の食材を活かした商品開発もさらに進めてまいりますので、未利用材を含め、生産者さんとの出会いを楽しみにしています。
京のネオおせち
https://www.pref.kyoto.jp/koho/kaiken/documents/25092603.pdf

産地との取り組み
https://www.nomurafoods.jp/commitment/production/

【京フーズ】
京都地産地消にこだわった食材を、出来る限り使用したお弁当の製造販売をしております。
また京都産の畜産や京都産の野菜を主に使用しております。
資源の再利用に早くから取組み、「循環型農業」ＳＤＧｓにも貢献しています。

遊食邸
https://yushokutei.jp/
京都ものづくり企業ナビ  我が社の仕事
https://www.monodukuri-kyoto.jp/company/4299/

※他にも、老舗料亭、クラフトコーヒーメーカーなどの担当者さんが参加予定です。
この機会にぜひ、交流を深めていただき、よき商談の機会になりますよう、ご参加をお待ちしています。
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